Diviseuse Volumetrique FMKVD

Diviseuse Volumetrigue FMKVD2
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TUGKAN Diviseuse volumetriqgue de conception moderne, elle est indiquée pour le travail des pates ; elle est aussi
utilisée avec de trés bons résultats dans la patisserie. La division s'effectue de la facon la plus naturelle, sans
maltraiter ni réchauffer la pate, tout en obtenant una grande précision de poids des différentes morceaux calibrés. La
sélection du calibrage s'effectue d'une facon continue, au moyen d'un volant pratique et la valeur est affichée sur un
index spécial. La débit est réglable en continu, d'un minimum de 1000 piéces / heure a un maximum de 4000 piéces /
heure (Division Double); ceci la place parmi les machines a diviser la pate a pain ayant la production des plus élevées.
Le tapis de dégagement est réglable en hauteur et peut étre accouplée, avec de trés bons résultats, & nos bouleuses ,
faconneuses, et elle s'adapte aussi facilement a d'autres machines. Structure en acier. Tambour de morcellement en

Standard Construction Optional
« Grille de sécurité sur demande » Compte - piéces
» Trémie en acier inoxydable « Corps en inox
 Trémie recouvert de teflon

» Farineur
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Diviseuse Volumetrique Modéles

Diviseuse volumetrique  VD.3015
Diviseuse volumetrique  VD.5025
Diviseuse volumetrique  VD.1060

: 30 — 150 gr
: 50 — 250 gr
: 100 - 600 gr

Diviseuse Volumetrique MODEL FMKVD FMKVD2
Capacity / hour [ Capacité / Heure Kapazitat / Stunde 900-2000 1800-4000
Width Largeur Breite mm 700 900
Depth Longueur Lange mm 1065 1065
Heigth Hauteur Hohe mm 1580 1580
Weight Poids Nettogewicht Kg 500 550
Power Puissance electrique [ Motorleistung kW 15 15

380 V 50 Hz N+PE
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TUGKAN se réserve le drit de modifier les caractéristiques de ses modéles a tout moment ed sans preavis- 01/2010
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